
OLIO EXTRAVERGINE 
DI OLIVA - LATTA 2 L.

VIA DEI MULINI

DENOMINAZIONE: Olio Extravergine di Oliva - 2 L.       

REGIONE: Campania

PERIODO RACCOLTA: Prima decade di Novembre

ZONA DI PRODUZIONE: Vitulano

ESPOSIZIONE E ALTITUDINE: 500/550 mt.  s.l.m. 

SISTEMA DI RACCOLTA: Manuale

VARIETA': Leccino, Racioppella, Ortolana, Ortice, 

altre piante storiche e tipiche del territorio.

SISTEMA DI ESTRAZIONE: Ciclo continuo a freddo 

massimo 27°C.

ASPETTO: Limpido

DENSITA': Fluidità media

COLORE: Giallo Dorato con Caldi Riflessi Verdi

CONSERVAZIONE: Conservare la confezione ben 

chiusa, in ambiente fresco, lontano da fonti di 

calore e al riparo dalla luce.
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